
Menu à 28,90eur


1er service

-Saumon fumé maison Label Rouge,


 Pâté végétal et mesclun au balsamique
Ou


-Filet de truite saumonée farcie d’une mousseline de sole et St-Jacques

( Servi avec une purée de panais et céleri, bouquet de légumes frais…)


2ème service

-Filet mignon de veau, sauce aux pleurotes, 


Millefeuilles de polenta & légumes à la tome de Savoie

Ou


-Gourmandise de pintade farcie, sauce aux morilles & vin jaune des côtes du 
Jura garnitures


Craquelin de pomme de terre à l’ail des ours

Flan de légumes et panais confit


3ème service

Fromages en plateaux


Salade verte & vinaigrette


4ème service

Entremet au choix à la carte





